DE 18H A 23H & JUSQU'A
23H30 VENDREDI & SAMEDI

LHYDROPATHE

ON COMMENCE
TRANQUILLE

LA PLANCHE DE CHARCUT 13

Spianata romana, speck fumé, rosette
poivrée, jambon blanc a la truffe d’été

LA MIXTE Wikt~ 25
Planche mixte de charcuteries & <
fromages )

STRACCIATELLA 1006

Pesto ou huile d’olive & fleur de sel

OEUFS MIMOSA TRUFFES x4/x8 6/11

Oeufs mimosa, classiques ou truffés

BURRATA AU PESTO 1206

Burrata, pesto maison, tomates cerises,
roquette & huile d’olive, pain grillé

LES JOLIES CREVETTES 3006
ROSES

Avec mayonnaise maison

11.9

11.9

ON PASSE AUX CHOSES
SERIEUSES

BOL DE FRITES 5.5

Frites frailches maison sauce Au cHOIX

MAC & CHEESE

Macaronis crémeux, cheddar fondant

4.9

CROMESQUIS AUX x3
CHAMPIGNONS DE PARIS

Créme de parmesan & sel fumé

LEGUMES CROUSTILLANTS 7.5

Frites de Iégumes en tempura légére,
sauce yaourt grec, citronnée aux herbes

CROQUETTES DE PALERON 7.5
BOEUF CONFIT x3

Boeuf mijoté, jus réduit & condiment
moutarde-pickles

6.9

GUACAMOLE MAISON

& 1
ft"‘idq\a"‘" 7
Guacamole maison & focaccia ¢&° p

a l'ail grillée >

@
HOUMOUS DE POIS N
CHICHES & BETTERAVE

Houmous maison & focaccia a l'ail grillée

ACCRAS MAISON x7

Accras de poisson croustillants, sauce
citronnée aux herbes

BOL 100% CROQUANT

Légumes frais de saison, sauce
généreuse au yaourt grec, citron & basilic

FOIE GRAS DE CANARD DU 18
CHEF

Accompagné de pains toastés & chutney de
saison

6.5
6.9

14.9

KRISPY CHICKEN x/x3 8/15.5

Tenders de poulet maison
. Le Fﬁmeux'/
croustillants, tempura & corn flakes

QUESADILLAS FONDANTES 8.5

Tortillas de blé grillées, joue de
effilochée, cheddar fondant,
confits & créme citronnée

pATATAs BRAVAS SAUCE CHEDDAR OU AiOLI 9.5

Coulis de tomate épicé, ciboulette

boeuf
oighons

PLANCHA D'ENCORNETS & 10.9
CREVETTES

Beurre d’ail, citron, paprika fumé

TATAKRI DE THON "
Thon snacké, sésame, Vvinaigrette soja-

gingembre, sauce umami

PRIX EN EVURO, TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS.
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DE 18H A 23H & JUSQU'A
23H30 VENDREDI & SAMEDI

LHYDROPATHE

A METTRE AU MILIEU DE LA
TABLE

TARTARE DE LHYDRO 8.5/16
Recette secréte du tartare de boeuf de 90G/1806
I'Hydro

TARTINE CHEVRE MIEL 10.9

Pain boulanger, creme fraiche, blche de chevre,
miel et noix

LA CROUTE MONTAGNARDE
AU REBLOCHON

Pain boulanger, reblochon, jambon speck,
pommes de terre, oignons confits

PLAT MIJOTE DU CHEF

Recette de saison & selon l'inspiration du chef

J

]
n'y ) ot L]
Muoié aves

14.9

18.9

ET LE FROMAGE ?

PLANCHE DE FROMAGE 13.9

Tomme fermiére poivrée, marbré de moyon, gouda
au pesto, bleu du vercors AOP & tomme crémeuse
normande

MONT D'OR ROTI 1006

Vin blanc, ail, thym et miel,
grenailles & rosette

12.9

pommes de terre

POUR FINIR

BRIOCHE PERDUE 8.9

Brioche caramélisée, boule de glace vanille &
caramel beurre salé

CREME BRULEE

A la vanille de bourbon

O" ﬁardt

uneé FZG“ ? 7 . 9

TIRAMISU

Le tiramisu comme a la maison

BIG CROC A LA TRUFFE 20.9

Pain de mie boulanger, jambon blanc a la truffe
d'été, comté & creme fraiche truffée, salade

LE CORDON BLEU DE L'HYDRO 22

Volaille, jambon Speck, reblochon, panure
croustillante, créme reblochon, garniture au choix

TONKATSU DE COCHON
CURRY-COCO 4006

Cochon mariné, panure panko, curry japonais
maison, sésame noir & oighons nhouveaux,
garniture au choix

LA BELLE COTE DE VEAU AUX
MORILLES 4006

Créme aux morilles & garniture au choix

24.9

32.9

CAMEMBERT ROTI AU
ROMARIN 2506

Miel, pommes de terre grenailles & rosette

14.9

Le fm’""‘f"
¢lest sacré !

‘cﬁ

COOKIE CHAUD & BOULE DE

GLACE A PARTAGER
Glace des Glaciers Normands vanille ou pistache

13.9

CREME BRULEE FLAMBEE 16.9
AU COINTREAU A PARTAGER
MI-CUIT NOISETTE § BOULE DE 16.9

GLACE A PARTAGER
Glace des Glaciers Normands vanille ou pistache

PRIX EN EVRO, TOUTES TAXES ET SERVICES COMPRIS.
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