
 

LA CAVE À CHARCUTERIE ARTISANALE  
ET FROMAGES FERMIERS 

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES 

Serrano, rosette, jambon blanc truffé, spianata 

LA PLANCHE DE FROMAGES FERMIERS 

Gouda pesto, sainte-maure, tomme, tête de moine, morbier, cantal  

LA PLANCHE MIXTE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES
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JAMBON BLANC TRUFFÉ 
À la truffe blanche d’été  

6.5

6.5 

50g 100g 200g

JAMBON SERRANO  
Serrano Gran Reserva  
TÊTE DE MOINE  
Fromage Suisse au lait cru, servi en rosaces  

12 

12 

22 

22 
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LE BAR À MONT D’OR 
LE CLASSIQUE           
Mont d’Or 100g classique, pommes de terre grenailles & rosette  
LE CLASSIQUE & JAMBON TRUFFÉ  
Mont d’Or 100g classique, pommes de terre grenaille & jambon blanc à la truffe d’été 
LE TRUFFÉ  
Mont d’Or 100g truffé, pommes de terre grenaille & rosette 
LE TRUFFE LOVER   
Mont d’Or100g  truffé, pommes de terre grenaille & jambon blanc à la truffe 
d’été  
LE CLASSIQUE COMPOTÉE D’OIGNONS & GUINNESS 
Mont d’Or 100g classique et compotée d’oignons à la Guinness, pommes de 
terre grenailles & rosette 

LES INCONTOURNABLES de l’Hydro !
FRITES 

Frites maison, sauces au choix 

PATATAS BRAVAS  
Pommes de terre cube, sauce cheddar, sauce salsa maison, ciboulette   

ACCRAS DE L’HYDRO & SAUCE SALSA 
Accras de morue épicés et sauce salsa maison   

KRISPY CHICKEN BBQ OU THAI 
Tenders de poulet maison, tempura, corn flakes  

KRISPY CHICKEN XL  
Double dose de tenders & de sauce   

4.9 

6.9 

5.8 

7.5 

14 

13 24

Servi de 18h à 00h 
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 TAPAS… À partager ou pas !
MAXI CROQUE TRUFFÉ  
Pain burger, crème fraiche truffée, jambon 
blanc truffé, mozzarella  

MAXI CROQUE SPECK & FIGUE 
Pain burger, compote de figue, jambon 
speck, crème fraiche, cantal râpé  
  
TARTINE CHÈVRE MIEL 
Pain rustique, chèvre, miel, poivre concassé, 
herbes de Provence   

MINI BURGER PALERON DE BOEUF X3 
Paleron de boeuf effiloché & mariné à la 
Guinness, compoté d’oignons rouge, tomme 
grise, sauce BBQ  

BIG KRISPY BURGER  
Pain burger, guacamole, Krispy , salade, 
tomate, oignon rouge, sauce cheddar 
maison  

BURRATA PESTO ou MIEL & FIGUE 

Burrata 125G, pesto ou confiture de miel & 

figues  

STICK MONTAGNARD X4 

Fromage raclette en stick, panure tempura 

CHEESE BALLS X5 
Camembert au lait cru pané    

TORTELLINI AUX ÉPINARDS & CHÈVRE  
Tortellini sauce Toscane, chèvre, épinards   

CARPACCIO DE SAUMON COMBAWA 
Accompagné d’une sauce acidulée, câpres & 
parmesan  

SHRIMPS ROLLS  
Mini pain brioché, crevettes, radis, oignons 
rouge, cebette, mayonnaise maison épicée    

TRAVERS DE PORC TERIYAKI  
Cuisson basse température, laqué miel 
teriyaki, pickles de légumes  

CÔTE DE BOEUF GRILLÉE À PARTAGER & 
FRITES  
Avec frites et trilogie de sauces maison : 
poivre, béarnaise, camembert  

LA TAPAS DU MOMENT  
Voir sur ardoise  

TAPENADE D’OLIVE  

Olives noires & vertes, poivrons, ail, tomate, herbes 
de Provence  

RILLETTE DE CANARD à l’Armagnac 

Cuisson basse température marinée à l’Armagnac   

GUACAMOLE 

Avocat, jus de citron, tomate, oignons rouge, épices 
mexicaine 

CREVETTES & MAYONNAISE MAISON 

200G de crevettes roses & mayonnaise maison  

HOUMOUS CITRON VERT  

Purée de pois chiche, cumin, citron vert, huile 
d’olive 

SALADIER DE LÉGUMES CROQUANTS  

Assortiments de légumes crus, accompagnés de 
guacamole & houmous 

Les sauces a  partager  
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FRAIS ET LEGER 
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LES DESSERTS 
LES DESSERTS DU MOMENT                               7             MI-CUIT CHOCO NOISETTES - 2 pers           13 
Demandez-nous, ça change souvent !                                           Cuisson15min environ                                       

L’ASSORTIMENT DE MIGNARDISES SUCRÉES     7              COUPE DE DESSERT GÉANTE - 4 pers          25 
                                                                                                  Demandez-nous, ça change souvent !     

Mayonnaise - tartare - thaï - camembert - 
barbecue - poivre - béarnaise  

1.9

Toutes nos viandes sont d’origine française.

Servi de 18h à 00h 


