
TAPAS
CHARCUT’ & Fromages

La planche de charcut’ 10.9
Serrano, rosette, jambon blanc truffé, spianata

Dites “Cheeeese” 11.9
Gouda pesto, sainte-maure, tomme, tête de
moine, morbier, cantal 

La mixte 20.9
Planche mixte de charcuteries & fromages

Frites 5.5
Frites maison, sauce au choix

Patatas bravas 6.9
Pommes de terre cube, sauce cheddar, coulis
de tomate épicé, ciboulette

Accras & Salsa 5.8
Accras de poisson épicés et sauce salsa
maison

Les fameux Krispy Chicken 7.9
Tenders de poulet maison, tempura, corn flakes

Les Krispy Chicken lovers 15.5
Double dose de tenders et de sauce

Crousti’Crevettes 8.5
Beignets de crevettes panko, sauce thaï

Arancini au Reblochon  7.5
Croquettes de riz frit, coeur reblochon, sauce
tomate basilic 

Samoussas au poulet 7.5
Poulet, carottes, oignons, curry, menthe &
Yaourt grec

Tartine Chèvre Miel 10.9
Pain Foccacia, crème fraîche, buche de chèvre , miel,
noix 

Tartine Savoyarde 14.9
Pain Focaccia, crème fraiche, lardons,
pommes de terre, reblochon 

Beignets de légumes & Yaourt
Grec

6.5

Aubergines & poivrons frits, ketchup de
betterave fumé

Le Big Bolorritos 14.9
Wrap, boeuf, tomates, épices, carottes,
oignons, cheddar 

Maxi croque Truffé 19.5
Pain du boulanger, crème fraiche, jambon
blanc truffé, mozzarella râpée, crème de
truffe 

Le Big Krousti Burger 20.5
Pain burger, guacamole, krispy chicken,
salade, tomate, oignon rouge, sauce cheddar
maison 

de 18h à 00h

les classico de l’hydro

solo ou à plusieurs

x5

x3

4 Rue Saint-Laurent ,  14000 CAEN |  02 3 1  47  84 60 |  @lhydropathe

découvrez la sélection
“hydropathe cave & resto”
fromage & charcuterie !

voir ardoise

La Big Côte de Bœuf 6.5/100g
Frites à volonté, trilogie de sauces maison au
choix, 800G en moyenne

x4

Oeufs mayo truffée 4.9/8.5
Oeufs mayonnaise, truffée ou pas x4/x8

8.5/16
Recette secrète du tartare de boeuf
de l’hydro en petit ou gros format 

90g/180G
Tartare de Boeuf de l’Hydro
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Burrata 9
Pesto ou confiture figues & miel 

Stracciatella 8.5
Pesto ou huile d’olive & fleur de sel 

LES SAUCES À PARTAGER 1.90
Mayonnaise, tartare, thaï, barbecue,

poivre, béarnaise, camembert

frais & léger 

Houmous de l’hydro 7

Guacamole 8.5

Duo de choc 8.5
Crevettes roses & mayonnaise maison

Bol 100% croquant 12
Assortiment de crudités, accompagnement aux
choix 

la touche sucrée

Assortiment de mignardises 7

Les desserts classiques 7
Demandez-nous ça change souvent !

Le mi-cuit géant 15
Mi-cuit choco-noisettes - 2/3 personnes 
15 minutes de cuisson 

... à partager

TAPAS
de 18h à 00h

100G

120G

200G

Le mont d’or truffe Lover 16.9

Le mont d’or classique 12.9

10.9

lE BAR à FROMAGE 
WINTER BODY 

Saint marcelin roti abricot &
pistaches

Camembert roti & confit
d’oignons rouges 

Fingers Mozza-BBQ 7.9
Beignets de mozzarella maison bien filante !

x4

Stick Géant de fromage à
raclette fumé suisse  

12.8

Géant beignet fourré au fromage à raclette
fumé 

13.5

servi avec pommes de terre grenailles et
rosette

servi avec pommes de terre grenailles et
jambon blanc truffé

servi avec pommes de terre grenailles et
rosette

servi avec un caramel réduit au
balsamique, abricot sec, pistaches
torrefiées et pain  


